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Duo céleri et carotte
CELERI, MOUTARDE, OEUF, SULFITES

!.'t,";s‘.

Salade de pates, mais et olives
GLUTEN, MOUTARDE, OEUF, SOJA
(73
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Salade verte
MOUTARDE

Filet de poisson blanc pané
GLUTEN, POISSON

— e
Falafels maison

CELERI, FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), MOUTARDE, OEUF, SESAME

Purée de pommes de terre
LAIT (LACTOSE), SULFITES

Epinards béchamel

GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

&

Yaourt nature sucré
LAIT (LACTOSE)

Liégeois chocolat
LAIT (LACTOSE)

Liégeois vanille
FRUITS A COQUE, LAIT (LACTOSE)

Liégeois café
LAIT (LACTOSE)

Compote de pommes

Chou-fleur vinaigrette
MOUTARDE
Salade de betteraves
MOUTARDE

Salade verte
MOUTARDE

Quiche lorraine
FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), OEUF, SOJA

tarte tomate chevre

Choux de Bruxelles persillade
LAIT (LACTOSE)

Petits suisses aux fruits
LAIT (LACTOSE)

Donut's sucré
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Pain
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Kiwi

poivrons, mais, olives
MOUTARDE

Salade coleslaw
MOUTARDE, OEUF, SULFITES

th 4]
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Salade de riz, tomates, mais
MOUTARDE

Salade verte
MOUTARDE

Sauté de porc aux oignons
CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF, SULFITES

e
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Omelette nature

Riz créole

Cote de blettes béchamel
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF, SOJA,
SESAME

Tomme noire des Pyrénées IGP
LAIT (LACTOSE)

i
Pai
Banane bio

Pomme bio
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Kiwi bio
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Lundi 25/05 (jour férie) ~ Mardi26/05  Mercredi27/05 = | = Jeudi28/05 |  Vendredi29/05
CO"COTAgLrﬁA‘gD"Eaigre“e Salade de haricots verts,

CEufs durs et macédoine de

légumes
CELERI, MOUTARDE, OEUF, SULFITES

~ Céleri rémoulade
CELERI, MOUTARDE, OEUF, SULFITES

Salade de pois chiches
MOUTARDE
.4‘1\‘

Salade verte
MOUTARDE

Pilon de poulet aux épices

Rougail d'haricots rouges
CELERI, FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), MOUTARDE, SULFITES,
SESAME
wpm B
Blé pilaf
GLUTEN

Courgettes persillées

Salade de fruits exotiques

Pain
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Diner

Vendredi 29/05

Chou-fleur vinaigrette
MOUTARDE

Salade de haricots verts au

Concombre vinaigrette B ouleélt%;ilg\lv]f) iﬁ!l{igggg kefta gruyeére
MOUTARDE COTEN; ( SE) LAIT (LACTOSE), MOUTARDE

e g s )

SEY Boulette végétarienne 2] AN
Steak haché sauce tomate Parmentier de canard

GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF, SOJA,
. SULFITES, SESAME
Batonnets carottes et curry

CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF, Carottes sautées == P
POISSON, SOJA CELERI ) Parmentier vegeta rien
@ CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF,
B & SOJA, SULFITES, SESAME
Pommes de terre au four Petits pois Ei
@ CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF Salade verte
=% MOUTARDE
Aubergines gratinées
LAIT (LACTOSE) Emmental . . :
LAIT (LACTOSE) Petits suisses aux fruits
LAIT (LACTOSE)
Fromage blanc indv
LAIT (LACTOSE) Créme dessert chocolat A
FRUITS A COQUE, LAIT (LACTOSE), OEUF Gateau chocolat
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF
Pain ] 7
Creme dessert vanille Pain
MandarTe FRUITS A COQUE, LAIT (LACTOSE), OEUF o
@ Pomme bio
EEE Pain -
%
Compote de pommes
e
&

Lait A 1'Ecole B griculture Biologique

Indication géographique protégée -@

Tous les soirs un plat de poisson et un plat de végétarien sont proposés
Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des arrivages et des effectifs




