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Menu du lundi 04 au 08 mai 2026

ORIGINE DES VIANDES ET VOLAILLES : nées, élevées et abattues en France

Déjeuner
_Lundi 04/05 Mardi 05/05 _Mercredi 06/05 Jeudi 07/05 Vendredi 08/05
(Eufs durs et macédoine de Duo céleri et carottes (Eufs durs Pomelos rose
légllmes Cl":UZRI, MOUTARDE, OEUF, SULFITES OEUF
CELERI, MOUTARDE, OEUF, SULFITES ikx,,-"'
Salade de chou-fleur Bollywood Duo céleri et carottes Salaod¢ verte
ARACHIDES, CELERI, FRUITS A COQUE, GLUTEN, CELERL MOUTARDE, OEUF. SULFITES MOUTARDE
Salade coleslaw MOUTARDE, SULFITES, SESAME T ‘,_“:‘ T
3 *a
h IT. E, OEUF, SULFITES @ . .
HOUIARD e RS ‘;"’ Salade de pois chiches JOUR FERIE
&5 oti de porce MOUTARDE
- (‘;«’*" ) Sal;loclgxgrte CELERI, GLUTEN, LAIT (IIJACI‘OSE), OEUF
alade verte .
MOUTARDE S l % .
Salade de pommes de terre Tender végétal alade de iz, SONTARES) Mals
Ta bO ulé MOUTARDE ’»‘1‘;‘
(£ra)
GLUTEN, MOUTARDE, SOJA, SULFITES Poélée de légumes S"@ﬂ
Rougail saucisse CELERI Nuggets de poulet

Boulette de boeuf sauce a la

Catalane
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), SOJA

Bolognaise végétarienne
GLUTEN, SOJA

Pennes
GLUTEN, MOUTARDE, OEUF, SOJA

Brunoise de légumes Provencale

Yaourt nature bio
LAIT (LACTOSE)

@z

Pain

Bari:ane bio
Kiwi bio

&

CELERI, FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF, SULFITES, SESAME

e

Rougail de haricots rouges
CELERI, FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, SULFITES, SESAME

B
Riz créole

Poivrons sautés

Yaourt nature sucré
LAIT (LACTOSE)

Creéme dessert chocolat
FRUITS A COQUE, LAIT (LACTOSE), OEUF

Créme dessert caramel
FRUITS A COQUE, LAIT (LACTOSE)

Creéme dessert vanille
FRUITS A COQUE, LAIT (LACTOSE), OEUF

Pomme bio Pain
@ Bz;nane
Orange

Gnocchi
GLUTEN, MOUTARDE, SOJA

Petits suisses nature sucrée
LAIT (LACTOSE)

Compote de pommes

FEE
&

Pain

CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE), MOUTARDE, OEUF, SOJA

Nuggets de poisson
CRUSTACES, CELERI, FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), MOLLUSQUES, MOUTARDE, OEUF, POISSON,
SOJA, SESAME

Tortis
GLUTEN, MOUTARDE, OEUF, SOJA

Haricots beurre persillés

Emmental
LAIT (LACTOSE)

Donut's sucre
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Pain
Compote de pommes
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Diner

Salade coleslaw
MOUTARDE, OEUF, SULFITES

Steak haché

Galette végétarienne
CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Boulgour aux petits 1égumes
CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF

Petits suisses nature sucrés
LAIT (LAC'I‘OSE)

Pain

Orange

Salade de céleri et carottes
CELERI, MOUTARDE

Beignets de calamar
CRUSTACES, GLUTEN, LAIT (LACTOSE), MOLLUSQUES,
OEUF, POISSON

Fallafels maison
ARACHIDES, (}F],}ilu, FRUITS A COQUE, G ‘EN, LAIT
(LACTOSE), MOUTARDE, OEUF, SULFITES, SESAME

Purée de pommes de terre
LAIT (LACTOSE), SULFITES

Haricots verts persillade
CELERI

Emmental
LAIT (LACTOSE)

Bande de tarte aux pommes
FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF, SOJA,
SESAME

Pain

= ‘Jeudi:iOﬂOS .

Vendredi 08/05

Salade de chou-fleur Bollywood
ARACHIDES, CELERI, FRUITS A COQUE, GLUTEN,
MOUTARDE, SULFITES, SESAME
&)

Escalope Viennoise

CELERI, FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, OEUF, SOJA

Batonnets carottes et curry
CELERI, GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF, POISSON, SOJA

Purée de carottes
LAIT (LACTOSE), SULFITES

Yaourt aux fruits mixés
LAIT (LACTOSE)

Pain

Compote de pommes

Indication géographique protégée @ Laita I'Ecole 8]

i Agriculture Biologique

Tous les soirs un plat de poisson et un plat de végétarien sont proposés
Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des arrivages et des effectifs




