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Menu du lundi 06 au 12 avril 2026

ORIGINE DES VIANDES ET VOLAILLES : nées, élevées et abattues en France

Déjeuner
~ Lundi 06/04 Mardi 07/04 Mercredi 08/04 Jeudi 09/04 Vendredi 10/04
Salade de chou-fleur Bollywood
Carottes rapées Salade de pommes de terre ARACHIDES, CELERI, FRUITS A
MOUTARDE MOUTARDE COQUE, GLUTEN, MOUTARDE,
Salade de betteraves SULFITES, SESAME
®
! Soun ; ) (Eufs durs mayonnaise MOUTARDE, OEUF, SULFITES ~ Céleri rémouladg
@ MOUTARDE, OEUF, SULFITES CELERI, MOUTARDE, OEUF,
Y Salade d'haricots vert
' SULFITES ' ' MOUTARDE @ Salade de riz, olives et ceufs durs
) Poulet fermier réti aux herbes Salade verte MOUTARDE’ QEUF
N & MOUTARDE
JOUR FERIE Salade Verte i “’
MOUTARDE Boulette végétale fagon thai

Boulette d'agneau
GLUTEN, SOJA

Boulette végétarienne sauce
tomate

Semoule de couscous
GLUTEN
Légumes tajine
CELERI, FRUITS A COQUE,
SULFITES

Fromage blanc indv
LAIT (LACTOSE)

Tarte au chocolat
FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), OEUF, SOJA

Pain

Compote de pommes

CELERI, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), OEUF

Pomme de terre grenaille

Haricots beurre persillés
CELERI

Fromage de chévre

Liégeois chocolat
LAIT (LACTOSE)

Liégeois vanille
FRUITS A COQUE, LAIT
(LACTOSE)

Liégeois café
LAIT (LACTOSE)

Pain
Banane

Sauce carbonara
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)
Sauce carbonara végétarienne
GLUTEN, LAIT (LACTOSE),
MOUTARDE, SOJA
Fusilli
GLUTEN
Poivrons sautés

Petits suisses natures sucrés
LAIT (LACTOSE)

Mousse au chocolat
FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), OEUF, SOJA
Pain
Pomme bio

Orange

MOUTARDE

Filet de poisson blanc pané
GLUTEN, POISSON

Omete ntu re

Purée de pommes de terre
LAIT (LACTOSE), SULFITES

Gratin de chou-fleur
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Camembert indiv bio
LAIT (LACTOSE)
Pain
Banane bio

Pomme bio

BES

Kiwi bio
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Diner

ORIGINE DES VIANDES ET VOLAILLES : nées, élevées et abattues en France

Lundi 06/04

Mardi 07/04

Mercredi 08/04

Jeudi 09/04

Vendredi 10/04

Salade de pates, mais et tomates
GLUTEN, MOUTARDE, OEUF,
SOJA

Sauté de poulet aux oignons
SULFITES

Croustillant fromage
CRUSTACES, CELERI, FRUITS A
COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), MOLLUSQUES,
MOUTARDE, OEUF, POISSON,
SOJA, SESAME
BES
Nouilles chinoises
GLUTEN

Julienne de légumes
CELERI
Rondelé ail & fines herbes
LAIT (LACTOSE)

Riz au lait
GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF

Salade de betteraves
MOUTARDE

Boulette de volaille fagon Kefta
GLUTEN, LAIT (LACTOSE)

Boulette végétale fagon thai
CELERI, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), OEUF

Blé pilaf
GLUTEN

Brocolis persillade
LAIT (LACTOSE)

Fromagué“blénc indv
LAIT (LACTOSE)

Chausson aux pommes
FRUITS A COQUE, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), OEUF, SOJA

Salade coleslaw
MOUTARDE, OEUF, SULFITES

,Nuggets de poulet
CELERI, GLUTEN, LAIT

(LACTOSE), MOUTARDE, OEUF,

SOJA

Batonnet carottes et curry
CELERI, GLUTEN, LAIT
(LACTOSE), OEUF, POISSON,
SOJA

Semoule de couscous
GLUTEN
5]
Poélée Ratatouille

Emmental
LAIT (LACTOSE)

Sundae fraise
FRUITS A COQUE, LAIT
(LACTOSE)
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Agriculture Biologique

Tous les soirs un plat de poisson et un plat de végétarien sont proposcés
Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des arrivages et des effectifs




