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MENU MIDI

Haricots verts mimosa OU
Salade d'endives aux noix

Brochette de dinde OU
Poisson du jour

Petits pois
Poélée de légumes

Camembert/Liégeois
Fruits de saison

Nems aux crevettes OU
Charcuterie

Daube OU Filet de lieu
Sauce crustacé

Tagliatelles
Carottes sautées

Emmental/Yaourt varié
Fruits de saison

Salade frisée aux croutons
Steak haché

Haricots verts champignons
Lentilles

Clafoutis aux abricots
Yaourt varié
Fruit de saison

Carottes rdpées OU
Tartes aux fromages OU
Poireaux

Chili
Riz/Haricots rouges
Gateau maison

Emmental/Yaourt varié
Fruits de saison

Macédoine a la Russe
OU Salade composée

Saucisse grillée OU
Poisson & la Bordelaise

Pomme au four
Poélée de légumes

Tomme noir/Yaourt varié
Fruits de saison

MENU SOIR

Salade de riz
Jambon braisé
Printaniére de légumes

Entremet
Fruits de saison

Velouté de légumes
Boulette d'agheau aux épices
Semoule aux raisins

Yaourt varié
Fruits de saison

CEufs mimosa

Hachis Parmentier

Brocolis

Yaourt varié
Fruits de saison

Saucisse séche
Cordon bleu
Tortis multicolores

Fromage blanc
Fruits de saison

LA GESTIONNAIRE

LE PROVI

Ce menu est susceptible d'étre modifié en fonction des arrivages et des effectifs




